
מסעדה כשרה לאירועים

ירושלים היא עיר של מפגשים, טעמים, אווירה וזיכרונות, ולכן הבחירה במקום הנכון לפגישה זוגית, לארוחה משפחתית או
לאירוח קטן עם חברים משפיעה הרבה מעבר למה שמוגש בצלחת. קינוחים חלביים מומלצים בירושלים כשמחפשים
מסעדה חלבית בירושלים, לא מחפשים רק אוכל טעים, אלא שילוב מדויק בין לוקיישן נעים, שירות קשוב, תפריט מגוון

וחוויה שיודעת להתאים את עצמה לקצב של העיר ולצרכים של הסועדים.

בדיוק בנקודה הזאת נכנסת לתמונה חוויית אירוח חכמה ומדויקת. מקום איכותי יודע להפוך פגישה עסקית לבוקר יעיל,
דייט איפה כדאי לחגוג בריתה בצהריים לאירוע מיוחד בלי מאמץ, ומפגש משפחתי לחוויה רגועה שנשארת בזיכרון. כאשר

המסעדה פועלת מתוך הבנה אמיתית של קהל היעד, כל פרט קטן, החל מהקפה הראשון ועד לקינוח האחרון, תורם
לתחושת הנינוחות והערך.

מי שמחפש מקום שמכבד את האורחים שלו, ירצה למצוא מסעדה חלבית כשרה שמציעה מענה רחב, בלי להתפשר על
איכות חומרי הגלם, על הדיוק במנות ועל האסתטיקה של ההגשה. בירושלים, שבה הקהל מגוון מאוד, מסעדה פסטות

בעבודת יד ירושלים חלבית מצליחה נבחנת ביכולת שלה לדבר לכמה סוגי סועדים במקביל, מזוגות צעירים דרך משפחות
עם ילדים ועד אנשי עסקים שמבקשים שקט, מקצועיות ותפריט אמין.

הבחירה במפגש חלבי הופכת טבעית במיוחד כשמחפשים ארוחה מאוזנת, קלילה אך מספקת, כזאת שמתאימה לשעות
הבוקר, לצהריים רגועים או לערב אינטימי. לא במקרה יותר ויותר אנשים בודקים מראש איפה נמצאת מסעדה חלבית בין
המטעים או בסביבה ירושלמית שלווה, שמצליחה לייצר תחושת ניתוק מהעומס ולהכניס את האורח למצב רוח אחר כבר

מהכניסה.

למה דווקא מסעדה חלבית בירושלים מתאימה למפגשים זוגיים ומשפחתיים
האופי החלבי מייצר גמישות קולינרית שקשה להתחרות בה. אפשר לפתוח עם סלט רענן, להמשיך לפסטה מוקפדת,

ליהנות ממאפה חם או לבחור דג איכותי, וכל זה בלי להרגיש כבד מדי. זו אחת הסיבות שבגללן מסעדה חלבית בירושלים
נתפסת כבחירה חכמה למגוון רחב של מפגשים.

עבור זוגות, היתרון המרכזי הוא האיזון בין אינטימיות לקלילות. מסעדה חלבית טובה מאפשרת לנהל שיחה רגועה, ליהנות
מיין, מקפה איכותי ומקינוח מדויק, בלי להרגיש שמדובר בארוחה כבדה מדי. החוויה כולה הופכת לאלגנטית יותר, נעימה

יותר ומתאימה במיוחד לדייט ראשון, יום נישואין או ערב ספונטני בעיר.

עבור משפחות, מדובר בפתרון מעשי מאוד. ילדים מתחברים בקלות לפסטות, טוסטים, פיצות איכותיות, פנקייקים או מנות
בוקר, וההורים נהנים ממבחר רחב יותר שיכול לכלול סלטים עשירים, דגים, קישים, לזניה או מנות שף קלילות. כך נוצרת

ארוחה שבה כל אחד מוצא את מקומו בלי מאמץ ובלי צורך להתפשר על האיכות.

בירושלים, שבה תיירים, מקומיים, משפחות מסורתיות וזוגות צעירים נפגשים באותם אזורים, למסעדה חלבית יש יתרון
נוסף והוא נגישות רעיונית. היא מרגישה מזמינה, בטוחה ונוחה לרוב הקהלים. כשהמקום גם כשר, האמון של הסועדים

גדל וההחלטה להזמין שולחן נעשית פשוטה יותר.

מה הופך חוויית אירוח למושלמת באמת
אירוח מושלם לא נבנה רק מתפריט מרשים. הוא מתחיל כבר בשלב החיפוש, ממשיך בהזמנה פשוטה וברורה, ומקבל
ביטוי מלא כשהאורח נכנס למקום ומרגיש שיש מי שרואה אותו. המארח, קצב ההגשה, הניקיון, המוזיקה, המרווח בין

השולחנות והתאורה, כל אלה מייצרים יחד את התחושה אם המקום מקצועי או רק נראה טוב מבחוץ.

אחת הנקודות הקריטיות היא התאמה לקהלים שונים. מקום מצוין ידע להציע פינה שקטה לזוג, שולחן נוח למשפחה עם
ילדים, וגם אווירה מתאימה לפגישה עסקית קצרה על קפה ומאפה. גמישות תפעולית כזאת מעידה על רמה גבוהה של

ניהול מסעדה ועל הבנה אמיתית של צרכי הלקוח.
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שירות טוב לא צריך להיות פולשני, אלא מדויק. הצוות אמור לדעת מתי להציע, מתי להקשיב ומתי פשוט לאפשר
לאורחים ליהנות. במסעדות מצליחות, השירות הוא חלק מהסיפור ולא רק פונקציה טכנית. הוא מייצר קצב נכון לארוחה,

מונע תקלות קטנות והופך ביקור חד פעמי להרגל קבוע.

גם עקביות היא מרכיב מרכזי. אורח שחוזר לבית קפה חלבי או למסעדה חלבית רוצה לדעת שהקפה יהיה מצוין גם
בפעם הבאה, שהסלט יגיע טרי ושחוויית האירוח לא תלויה רק במזל. עסקים שמבינים זאת בונים נאמנות קהל לאורך זמן,

וזה בדיוק מה שמבדיל מקום מבוקש ממקום חולף.

ארוחת בוקר חלבית בירושלים כמנוע למפגש איכותי
יש משהו מדויק במיוחד בבחירה של ארוחת בוקר חלבית כמסגרת למפגש. בשעות הבוקר כולם עדיין חדים יותר, הקצב

נעים יותר, והחוויה פחות מחייבת מארוחת ערב רשמית. זו בחירה מעולה לפגישה זוגית נעימה, לאירוח קרובי משפחה
מחוץ לעיר, או למפגש עסקי שמבקש לשדר טעם טוב בלי כבדות.

תפריט בוקר איכותי מאפשר מגוון רחב של אפשרויות. לצד קפה משובח ומאפים טריים, אפשר למצוא ביצים בסגנונות
שונים, גבינות מובחרות, סלטים קצוצים, לחמים איכותיים, מטבלים, דגים מעושנים, פוקצ'ות, גרנולה, יוגורט ופירות

עונתיים. כשכל אלה מוגשים בקפידה, הארוחה יוצרת תחושת פינוק אמיתית שגם זוגות וגם משפחות מחפשים.

בירושלים, ארוחת בוקר טובה היא גם הזדמנות ליהנות מהעיר בשעות היפות ביותר שלה. האוויר הנעים, הרחובות
המתעוררים והאור הטבעי מייצרים רקע מושלם למפגש. מקום שיודע לנצל את זה נכון עם ישיבה נוחה, שירות מהיר

וקפה ברמה גבוהה, מרוויח יתרון מובהק בעיני הלקוחות.

מבחינת שיווק ומיתוג, ארוחת בוקר חלבית היא גם קטגוריה שמייצרת תנועה קבועה לאורך השבוע. זוגות מגיעים בבוקר
שישי, הורים אחרי סידורים בעיר, קבוצות קטנות של חברות ואנשי מקצוע לפני יום עבודה. מסעדה שיודעת לתת מענה

מדויק בשעות האלה בונה לעצמה קהל נאמן ויציב.

היתרונות של מסעדה חלבית כשרה לקהל מגוון
כאשר מקום מוגדר כמסעדה חלבית כשרה, הוא לא רק עומד בסטנדרט הלכתי אלא גם מייצר שקט תפעולי וצרכני

לקהל רחב. בירושלים, שבה רמת הרגישות לכשרות גבוהה במיוחד, הכשרות משפיעה ישירות על היכולת של קבוצות
מעורבות לבחור את המקום בביטחון. כך נחסך מהאורחים הצורך לבדוק שוב ושוב, להתלבט או להסביר לאחרים למה

המקום מתאים להם.

מעבר לכך, מסעדה כשרה מצליחה יכולה להציע מטבח יצירתי, עדכני ומוקפד בלי להרגיש מוגבלת. להפך, במקרים רבים
דווקא המסגרת מובילה לדיוק גבוה יותר בבחירת חומרי גלם, בבניית תפריט ובפיתוח מנות שמצליחות לבלוט. האורח

מרוויח מקום שיש לו זהות ברורה, אמינות ושיטת עבודה מסודרת.

במפגשים משפחתיים, לכשרות יש לעיתים משקל מכריע. כשיש כמה דורות סביב השולחן, או כשמארחים בני משפחה
מסורתיים, הבחירה במקום כשר מונעת אי נוחות ומאפשרת לכולם ליהנות. גם תיירים מחפשים לעיתים קרובות מסעדות

חלביות כשרות כי הן מספקות להם רשת ביטחון קולינרית ונפשית במהלך הביקור בעיר.

עסק שיודע לשלב בין כשרות מוקפדת לבין קולינריה מסעדות ליד תלפיות ירושלים מרשימה, שירות חם ונראות מושקעת,
ממצב את עצמו במקום חזק מאוד בשוק המקומי. זהו לא רק יתרון תדמיתי אלא גם מנוע צמיחה אמיתי.

בית קפה חלבי או מסעדה חלבית - איך בוחרים נכון למטרה שלכם
לא כל מפגש דורש את אותה מסגרת, ולכן כדאי להבין מתי נכון לבחור בית קפה חלבי ומתי עדיפה מסעדה חלבית

מלאה. בית קפה מתאים בדרך כלל לפגישות קצרות יותר, למפגש על קפה ועוגה, לבראנץ' רגוע או לעבודה קלילה עם
מחשב. האווירה בו תהיה לרוב פתוחה, זורמת ופחות רשמית.
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לעומת זאת, כאשר רוצים להפוך את המפגש לאירוע משמעותי יותר, לבחור מספר מנות, לבלות זמן איכות ולהרגיש
חוויית אירוח שלמה, מסעדה חלבית היא בחירה מדויקת יותר. היא מספקת עומק תפריט, שירות רחב יותר ועיצוב שתומך

בשהייה ממושכת. עבור זוגות שמחפשים ערב מיוחד או משפחות שרוצות ארוחה נוחה ונעימה, ההבדל מורגש היטב.

הגבול בין הקטגוריות אמנם מיטשטש בשנים האחרונות, אך עבור הלקוח השיקול המרכזי צריך להיות מטרת הביקור. אם
הכוונה היא לשבת בנינוחות, ליהנות מהמנות וליצור תחושת אירוע, חפשו מקום שמתפקד כמסעדה לכל דבר. אם

המטרה היא עצירה איכותית בתוך יום עמוס, בית קפה מקצועי יכול לעשות עבודה נהדרת.

מקומות חכמים בירושלים מבינים את הצורך הדו כיווני הזה ומציעים חוויית ביניים גמישה. בשעות הבוקר הם פועלים
בסגנון של בית קפה מוקפד, ובערב מרגישים כמו מסעדה אינטימית עם תפריט עשיר יותר. זהו מודל שמשרת היטב את

הקהל העירוני ומייצר ניצול נכון של שעות הפעילות.

הקסם של מסעדה איטלקית חלבית בירושלים
כשמדברים על אוכל חלבי, אחד הסגנונות האהובים ביותר הוא ללא ספק מסעדה איטלקית חלבית. המטבח האיטלקי

מצליח לחבר בין נוחות, עומק טעמים ורומנטיקה טבעית. פסטות טריות, רטבים מדויקים, פיצות בעבודת יד, ריזוטו עשיר,
ניוקי רך, אנטיפסטי מוקפד וקינוחים כמו טירמיסו או פנה קוטה יוצרים חוויה שקל מאוד להתחבר אליה.

לזוגות, מסעדה איטלקית חלבית היא כמעט תמיד בחירה מנצחת. יש בה חמימות, שפע ותחושה חגיגית שאינה
מתאמצת. אפשר לחלוק מנה ראשונה, להזמין בקבוק יין ולהמשיך לשיחה ארוכה בקצב נעים. גם משפחות נהנות

מהסגנון הזה, משום שהוא מציע מנות מוכרות ואהובות לצד איכות קולינרית גבוהה.

בירושלים, שילוב של מטבח איטלקי עם הקפדה על כשרות ואירוח מוקפד יוצר בידול מצוין. הקהל המקומי כבר יודע
לזהות את ההבדל בין מקום שמסתפק בגימיק לבין מקום שמבין באמת את הטכניקה, את חומרי הגלם ואת חשיבות

הטריות. מסעדה כזאת יכולה להפוך בקלות לעוגן קבוע עבור תושבי העיר וליעד מומלץ לתיירים.

כאשר המקום משלב גם אווירה אסתטית, מוזיקה מדויקת ושירות לבבי, הערך הנתפס עולה משמעותית. הלקוח לא
מרגיש שהוא רק אכל בחוץ, אלא שהיה חלק מחוויה שלמה שבנויה סביב עונג, נוחות ואיכות.

מסעדה חלבית בין המטעים - למה הלוקיישן משנה את כל התמונה
אחד הגורמים המשפיעים ביותר על הצלחת מפגש הוא הסביבה שבה הוא מתקיים. מקום בעל אופי פסטורלי, ירוק

ופתוח מצליח לשנות את מצב הרוח כמעט מיד. לכן, כשמחפשים מסעדה חלבית בין המטעים, מחפשים בעצם הרבה
יותר מארוחה. מחפשים מרחב שנותן לאורחים לנשום, להירגע ולהרגיש שהזמן עבר לקצב אחר.

עבור זוגות, לוקיישן כזה מייצר אינטימיות טבעית בלי צורך בהפקה מוגזמת. עבור משפחות, הוא יוצר תחושת חופש
ונוחות, במיוחד אם יש מרחב נעים, גישה קלה וחניה זמינה. האווירה הפתוחה מתאימה גם לאירוח אורחים מחוץ לעיר,

שרוצים לחוות את ירושלים וסביבתה מזווית רגועה ומזמינה יותר.

הנוף והסביבה גם משפיעים ישירות על תפיסת האיכות של המותג. לקוחות נוטים לייחס ערך גבוה יותר למקום שמציע
חוויה רב חושית, כזאת שמערבת לא רק טעם אלא גם מראה, ריח ואווירה. מסעדה שמצליחה לשלב אוכל חלבי מצוין עם

סביבה מעוצבת או טבעית, מייצרת יתרון תחרותי ברור.

זו גם סיבה מרכזית לכך שאנשים בוחרים מקום כזה לציון אירועים קטנים, ימי הולדת אינטימיים, מפגשים משפחתיים
מצומצמים ובראנצ'ים חגיגיים. כשהמקום יפה באמת, הוא הופך לחלק מהסיפור שהאורחים מספרים אחר כך.

קריטריונים מעשיים לבחירת מסעדה חלבית מוצלחת בירושלים
לפני שמזמינים שולחן, כדאי לבדוק כמה נקודות בסיסיות שיכולות לעשות את ההבדל בין חוויה בינונית לביקור מוצלח

מאוד. ההמלצה הראשונה מסעדת אווירה בירושלים היא לבדוק אם התפריט ברור ומעודכן. מקום מקצועי מציג את המנות

http://www.video-bookmark.com/user/tifardmiaz


שלו באופן מסודר, כולל התאמות אפשריות וקטגוריות שקל להבין. שקיפות כזאת מעידה על סדר, ביטחון ומודעות לצורכי
הלקוח.

שווה לבדוק גם אם יש מענה לקבוצות שונות. משפחות ירצו לראות שיש מנות שילדים אוהבים, זוגות יחפשו מנות
לחלוקה ואפשרויות יין או קינוחים ברמה גבוהה, ואילו שומרי כשרות יבקשו אישור ברור ועדכני. ככל שהמידע נגיש יותר,

כך רמת האמון עולה.

נקודה קריטית נוספת היא חוויית ההזמנה. אם קשה להשיג את המקום, אם אין מענה מסודר או אם התחושה הראשונית
לא מקצועית, זה לרוב סימן להמשך. לעומת זאת, מקום שמגיב במהירות, מכבד את זמן הלקוח ומוודא את פרטי ההזמנה,

מציג סטנדרט שירות גבוה כבר מהשלב הראשון.

בדקו את שעות הפעילות וההתאמה לשעת המפגש שלכם.

וודאו שיש פתרון נוח לחניה או גישה בתחבורה ציבורית.

חפשו תמונות אמינות של המקום ושל המנות, לא רק צילומים מבוימים.

בדקו אם יש אזורי ישיבה שמתאימים לזוגות וגם למשפחות.

קראו ביקורות שמתייחסות לשירות, לניקיון ולעקביות, לא רק לטעם.

איך תפריט חלבי נכון מגדיל את שביעות הרצון של כל השולחן
תפריט טוב לא נמדד רק במספר המנות אלא ביכולת שלו לייצר בחירה נוחה וחוויה קולינרית מאוזנת. מסעדה חלבית

איכותית תדע לשלב בין מנות מוכרות שמספקות תחושת ביטחון לבין מנות ייחודיות שמוסיפות עניין. כך האורח מרגיש
בנוח להזמין, אך גם נהנה לגלות משהו חדש.

כדי לשרת זוגות ומשפחות באותה רמה, התפריט צריך להכיל שכבות שונות של הצעה. מנות פתיחה קלות, סלטים
עשירים, מאפים, פסטות, מנות דג, אפשרויות בוקר וקינוחים שמסיימים את החוויה ברמה גבוהה. כאשר כל שכבה בנויה

נכון, הארוחה מרגישה שלמה ומדויקת יותר.

גם היכולת להתאים מנות להעדפות שונות משפיעה מאוד. קהל מודרני מצפה למצוא לעיתים מענה לצמחונים, לאנשים
שמעדיפים מנות קלות יותר, לבקשות בלי גלוטן או להתאמות נקודתיות. מסעדה שמנהלת את הנושא הזה בגמישות

ובמקצועיות מציגה רמת שירות גבוהה יותר ומגדילה את היקף הקהל שלה.

כשכל מנה מגיעה בגודל נכון, בטמפרטורה מדויקת ובהגשה מושקעת, התחושה הכוללת משתפרת משמעותית. הלקוח
אולי לא תמיד ינתח את הסיבות, אבל הוא בהחלט ירגיש שהמקום עובד ברמה גבוהה וירצה לחזור.

התאמת המקום לאירועים קטנים, דייטים ומפגשים עסקיים
מסעדה חלבית מוצלחת בירושלים לא חייבת להסתפק בארוחות רגילות. אם היא בנויה נכון, היא יכולה לשמש גם כיעד

מצוין לאירועים קטנים, החל מחגיגת יום הולדת ועד פגישת הנהלה מצומצמת. כדי שזה יקרה, המקום צריך לשלב
גמישות בהושבה, שירות מסודר ואווירה שאינה רועשת מדי.

בדייטים, הפרטים הקטנים מקבלים משקל גדול. תאורה מחמיאה, מרווח נעים בין השולחנות, מוזיקה שלא משתלטת,
מנות שנראות מעולה על השולחן וקינוח שבאמת שווה לחלוק. כל אלה יוצרים חוויה שמרגישה מושקעת בלי להיות

רשמית מדי. זו בדיוק הסיבה שזוגות רבים מחפשים קודם כול מסעדה חלבית בירושלים לפני שהם בוחנים סוגי מסעדות
אחרים.

במפגשים עסקיים, החשיבות של נוחות ושירות מתחדדת עוד יותר. אנשי מקצוע מחפשים מקום שמאפשר שיחה ברורה,
הגשה מהירה ואווירה מכובדת. מסעדה חלבית או בית קפה חלבי שמבינים את הצורך הזה יכולים להפוך למוקד קבוע

לפגישות עבודה איכותיות.



היתרון הגדול הוא שמקום כזה לא מרגיש מאיים או כבד. הוא משדר טעם טוב, גישה נעימה וסטנדרט מקצועי, וזהו שילוב
חזק מאוד לכל מי שמארח לקוחות, שותפים או אורחים חשובים בעיר.

למה לקוחות חוזרים שוב ושוב לאותו מקום
לקוחות לא חוזרים רק בגלל מנה אחת טובה. הם חוזרים בגלל תחושת הביטחון שהמקום מעניק להם. הם יודעים מה

רמת השירות, מכירים את האווירה וסומכים על כך שגם האורחים שהם מביאים איתם יקבלו חוויה טובה. זו הסיבה
שנאמנות לקוחות נבנית על עקביות ולא רק על הברקות חד פעמיות.

מקום שיודע לזכור העדפות, לטפל בתקלות בחיוך ולשמור על רמת ביצוע גבוהה יוצר קשר רגשי עם הקהל שלו.
בירושלים, שבה תחרות המסעדות משמעותית מאוד, הקשר הזה הוא נכס אמיתי. הוא מייצר המלצות מפה לאוזן, ביקורים

חוזרים ובסיס קבוע של אורחים שמגיעים שוב עם בני זוג, משפחה וחברים.

גם תחושת הזהות משפיעה כאן. כשלקוח מרגיש שמדובר במקום שיש לו אופי, שפה, טעם ועמדה ברורה, קל לו יותר
להתחבר אליו. מסעדה חלבית שמצליחה לשלב בין אופי ירושלמי, כשרות, תפריט מוקפד ושירות חם, מפתחת יתרון

רגשי ושיווקי שקשה להעתיק.

ולכן, כאשר בוחנים מקום למפגש הבא בירושלים, נכון לחשוב לא רק על התפריט של היום אלא על החוויה הכוללת
שהמקום יודע לייצר לאורך זמן. מקום שמקפיד על כל פרט, מציע ארוחת בוקר חלבית איכותית, אווירה של בית קפה

חלבי כשצריך, עומק של מסעדה איטלקית חלבית כשמתחשק, ותחושת שלווה של מסעדה חלבית בין המטעים
כשהלב מחפש שקט, הוא בדיוק המקום שאליו רוצים לחזור שוב, להזמין בו אורחים ולבנות סביבו רגעים יפים באמת.

מסעדת בין המטעים - מסעדה חלבית בירושלים

מחפשים מסעדה חלבית בירושלים? ברוכים הבאים למסעדת בין המטעים, מסעדת שף חלבית כשרה
ואיכותית, השוכנת בקיבוץ רמת רחל אל מול נוף ירושלמי עוצר נשימה. אנו מציעים חוויה קולינרית יוצאת
דופן המשלבת נגיעות של מסעדה איטלקית חלבית, ארוחת בוקר חלבית עשירה ומפנקת, ואווירה

פסטורלית של בית קפה חלבי.

אירועי בוטיק והשירותים שלנו

המסעדה מעניקה מענה מושלם לכל סוגי האירועים, החל מאירועי בוטיק ועד לשמחות גדולות. בין אם
אתם מתכננים חתונה אינטימית, בר או בת מצווה, בריתות, שבע ברכות או אירועי חברה וגיבוש עסקיים –
אנו נתפור עבורכם אירוע חלומי. התפריט שלנו מבוסס על חומרי גלם טריים וכולל מנות שף מוקפדות,
בופה עשיר וקינוחים ברמה הגבוהה ביותר. מעבר לאירועים, אנו מציעים שירותי אירוח לקבוצות, ארוחות

עסקיות ופגישות עבודה בחלל מעוצב ושקט אל מול הנוף.

�� כתובת: קיבוץ רמת רחל, ירושלים

�� טלפון להזמנות ואירועים: 072-3975891 | 052-5438851

�� אתר הבית: מעבר לאתר המסעדה

�� הזמנת שולחן: לשריון מקום אונליין

הצטרפו אלינו ברשתות החברתיות:

tel:0723975891
tel:0525438851
https://benamataim.co.il/
https://l.instagram.com/?u=https%3A%2F%2Fontopo.com%2Fhe%2Fil%2Fpage%2F88735031%3Futm_source%3Dig%26utm_medium%3Dsocial%26utm_content%3Dlink_in_bio%26fbclid%3DPAZXh0bgNhZW0CMTEAc3J0YwZhcHBfaWQPOTM2NjE5NzQzMzkyNDU5AAGnFYuEGflvZrJ-14UQvVgT_9xM8zW1bc-FQeMDXlpnrdg3h3f02OHYNqzUsVI_aem_eDXXL86NeliWKOUcW8CIMA%26utm_id%3D97760_v0_s00_e0_tv3&e=AUADFQGGkL4wPj9bP-WIN3B7AUXG35vcvVXRqntObuOejf-rltG4FjeekqVGv7twRIC20l_dSe3bjOaBuwSOxPzuz7dCi9KwfQJTKvHE64-h3tCtyPqXS4oZZL8yHTEidsxBTo0
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