
Ο καφές στο γραφείο δεν είναι απλώς μια μικρή καθημερινή απόλαυση. Είναι ρυθμός, διάλειμμα, αφορμή για
κουβέντα, συχνά και το πρώτο πρακτικό σημάδι ότι η μέρα ξεκινά. Σε ένα γραφείο με πέντε άτομα, η επιλογή
καφέ μπορεί να μοιάζει απλή. Σε ένα γραφείο με είκοσι, σαράντα ή περισσότερους εργαζόμενους, γίνεται
γρήγορα θέμα οργάνωσης, κόστους, καθαριότητας και συνέπειας.

Εκεί ακριβώς μπαίνουν οι κάψουλες. Όχι επειδή αντικαθιστούν την εμπειρία ενός καλού barista, αλλά επειδή
λύνουν ένα πολύ συγκεκριμένο πρόβλημα: προσφέρουν σταθερό αποτέλεσμα, εύκολη χρήση και γρήγορη
εξυπηρέτηση χωρίς να χρειάζεται κάποιος να γίνει υπεύθυνος καφέ με πλήρες ωράριο. Ο GetCoffee καφές σε
κάψουλες απευθύνεται ακριβώς σε αυτή την ανάγκη, ειδικά όταν το ζητούμενο είναι να υπάρχει στο γραφείο
ποικιλία, ποιότητα και πρακτικότητα χωρίς περιττή ταλαιπωρία.

Έχοντας δει αρκετά γραφεία να περνούν από φίλτρου σε αυτόματες μηχανές, από στιγμιαίο σε espresso και
από κοινόχρηστες κανάτες σε ατομικές κάψουλες, μπορώ να πω ότι η σωστή επιλογή δεν είναι πάντα η πιο
ακριβή ούτε η πιο εντυπωσιακή. Είναι αυτή που ταιριάζει στον τρόπο που δουλεύει η ομάδα.

Γιατί οι κάψουλες βολεύουν τόσο πολύ στον χώρο εργασίας
Στο σπίτι μπορείς να αφιερώσεις χρόνο. Να ζυγίσεις καφέ, να ρυθμίσεις άλεση, να περιμένεις να ζεσταθεί
σωστά η μηχανή, να καθαρίσεις με την ησυχία σου. Στο γραφείο τα πράγματα λειτουργούν αλλιώς. Κάποιος
έχει assembly σε οκτώ λεπτά, κάποια άλλη θέλει καφέ πριν ανοίξει τα e-mail, ο επισκέπτης περιμένει στην
αίθουσα συσκέψεων και η κουζίνα πρέπει να μείνει καθαρή για τον επόμενο.

Οι GetCoffee κάψουλες προσφέρουν μία λύση που ταιριάζει σε αυτό το περιβάλλον. Βάζεις την κάψουλα,
πατάς το κουμπί, πετάς την χρησιμοποιημένη κάψουλα στον σωστό κάδο και συνεχίζεις. Δεν υπάρχουν
αλεσμένοι καφέδες σκορπισμένοι στον πάγκο, δεν χρειάζεται να θυμάται ο καθένας δοσολογίες και δεν
εξαρτάται το αποτέλεσμα από το αν ο προηγούμενος καθάρισε σωστά το community της μηχανής.

Το πιο σημαντικό όμως είναι η συνέπεια. Σε ένα γραφείο, ο καφές πρέπει να βγαίνει ίδιος τη Δευτέρα το πρωί
και την Παρασκευή το απόγευμα. Αν μια ομάδα έχει συνηθίσει έναν συγκεκριμένο GetCoffee coffee, δεν θέλει
κάθε φορά να μαντεύει αν θα πετύχει η εκχύλιση. Η κάψουλα περιορίζει τις μεταβλητές. Αυτό μπορεί να
ακούγεται λιγότερο ρομαντικό από τον παραδοσιακό espresso, αλλά στην πράξη είναι μεγάλο πλεονέκτημα.

Το πραγματικό κόστος δεν είναι μόνο η τιμή ανά κάψουλα



Πολλές εταιρείες ξεκινούν την αναζήτηση κοιτώντας μόνο την τιμή. Είναι λογικό. Αν καταναλώνονται 30 ή 50
καφέδες την ημέρα, η διαφορά λίγων λεπτών ανά κάψουλα φαίνεται στο τέλος του μήνα. Όμως το
πραγματικό κόστος έχει περισσότερες πλευρές.

Υπολόγισε τον χρόνο που χάνεται όταν μια μηχανή θέλει συχνό καθάρισμα, όταν τελειώνει ο καφές
απροειδοποίητα ή όταν οι εργαζόμενοι κατεβαίνουν καθημερινά στο κοντινό café επειδή ο καφές του
γραφείου δεν τους ικανοποιεί. Σε πολλές περιπτώσεις, ένας αξιοπρεπής καφές στο γραφείο μειώνει τις
εξόδους για cast off, κρατά μικρότερα τα διαλείμματα και δημιουργεί καλύτερη αίσθηση φιλοξενίας για
πελάτες και συνεργάτες.

Οι GetCoffee προσφορές έχουν ενδιαφέρον ακριβώς επειδή μπορούν να κάνουν πιο εύκολη τη δοκιμή
διαφορετικών επιλογών χωρίς μεγάλο ρίσκο. Για ένα γραφείο, η πρώτη παραγγελία δεν χρειάζεται να είναι
τεράστια. Καλύτερα να ξεκινήσει κανείς με μια ισορροπημένη ποσότητα, να δει τι καταναλώνεται
γρηγορότερα και μετά να προσαρμόσει την επόμενη αγορά. Σε μικρές ομάδες, η υπερβολική αποθήκευση
οδηγεί συχνά σε ξεχασμένα κουτιά σε ντουλάπια. Σε μεγαλύτερα γραφεία, το αντίθετο πρόβλημα είναι πιο
συνηθισμένο: η έλλειψη καφέ τη χειρότερη δυνατή στιγμή.

Ένας πρακτικός τρόπος υπολογισμού είναι να μετρήσει κανείς την πραγματική κατανάλωση για δύο
εβδομάδες. Όχι τι πιστεύει ότι πίνει η ομάδα, αλλά τι όντως καταναλώνεται. Αν ένα γραφείο 15 ατόμων
καταναλώνει κατά μέσο όρο 25 κάψουλες την ημέρα, τότε μιλάμε για περίπου 500 κάψουλες τον μήνα, με
βάση 20 εργάσιμες. Σε αυτόν τον αριθμό πρέπει να προστεθεί ένα μικρό απόθεμα για επισκέψεις, συναντήσεις
και περιόδους αυξημένης δουλειάς.

Γεύση, ένταση και ποικιλία χωρίς χάος
Ένα από τα πιο συχνά λάθη που βλέπω σε γραφεία είναι η αγορά μόνο ενός τύπου καφέ. Συνήθως επιλέγεται
κάτι μέτριας έντασης, με τη λογική ότι θα αρέσει σε όλους. Στην πράξη, δεν ενθουσιάζει κανέναν. Ο ένας τον
βρίσκει αδύναμο, η άλλη πολύ πικρό, κάποιος τρίτος θέλει lungo και όχι coffee. Το αποτέλεσμα είναι να
μένουν κουτιά ανοιχτά και να ξεκινά η γνωστή φράση: «Ποιος παρήγγειλε αυτόν τον καφέ;»

Η λύση δεν είναι να γεμίσει η κουζίνα με δέκα διαφορετικές γεύσεις. Αυτό δημιουργεί σύγχυση, δυσκολεύει την
παραγγελία και συχνά οδηγεί σε σπατάλη. Η λύση είναι να υπάρχει μια μικρή, καθαρή γκάμα που καλύπτει τις
βασικές προτιμήσεις. Ένας πιο έντονος GetCoffee coffee για όσους θέλουν δυνατό ξεκίνημα, ένας πιο
ισορροπημένος για καθημερινή χρήση, ίσως ένας lungo για μεγαλύτερη κούπα και μία επιλογή decaf αν
υπάρχουν εργαζόμενοι ή επισκέπτες που αποφεύγουν την καφεΐνη.

Σε αυτό το σημείο οι GetCoffee κάψουλες έχουν πρακτικό πλεονέκτημα, επειδή μπορείς να οργανώσεις τις
επιλογές με τρόπο απλό. Δεν χρειάζεται να εξηγείς σε κάθε νέο συνάδελφο πώς λειτουργεί η μηχανή ή ποια
δόση αντιστοιχεί σε ποιο φλιτζάνι. Ένα μικρό σημείωμα δίπλα στη μηχανή αρκεί, ειδικά αν αναφέρει ποια
κάψουλα είναι πιο έντονη και ποια πιο ήπια.

Για γραφεία με πελάτες, θα πρότεινα να υπάρχει πάντα μία επιλογή που δεν είναι ακραία. Ο πολύ δυνατός
espresso μπορεί να αρέσει στην ομάδα πωλήσεων, αλλά όχι απαραίτητα σε έναν επισκέπτη που πίνει έναν
καφέ στις τέσσερις το απόγευμα πριν οδηγήσει για άλλη συνάντηση. Η φιλοξενία θέλει ευελιξία.

Συμβατότητα με μηχανές Nespresso και τι πρέπει να προσέξεις
Πολλά γραφεία διαθέτουν ήδη μηχανές τύπου Nespresso, κυρίως επειδή είναι μικρές, εύχρηστες και υπάρχουν
σε πολλές εκδόσεις. Όταν μιλάμε για GetCoffee Nespresso επιλογές, το πρώτο πράγμα που πρέπει να
ελέγχεται είναι η συμβατότητα με το σύστημα που υπάρχει στο γραφείο. Οι περισσότερες αναφορές σε



κάψουλες συμβατές με Nespresso αφορούν το κλασικό σύστημα κάψουλας και όχι απαραίτητα κάθε γραμμή
μηχανών της αγοράς.

Αυτό δεν είναι λεπτομέρεια. Έχω δει γραφείο να παραγγέλνει αρκετά κουτιά κάψουλες, μόνο και μόνο για να
ανακαλύψει ότι η μηχανή του ήταν διαφορετικού συστήματος. Δεν χάθηκε ο κόσμος, οι κάψουλες
χρησιμοποιήθηκαν αλλού, αλλά δημιουργήθηκε άσκοπη καθυστέρηση και εκνευρισμός. Πριν την παραγγελία,
αξίζει να σημειωθεί το ακριβές μοντέλο της μηχανής ή να ελεγχθούν οι οδηγίες του προμηθευτή.

Η ποιότητα της εκχύλισης εξαρτάται και από τη μηχανή. Μια παλιά μηχανή με άλατα μπορεί να κάνει ακόμη
και καλές κάψουλες να φαίνονται μέτριες. Αν ο καφές βγαίνει νερουλός, χλιαρός ή με περίεργη ροή, δεν φταίει
πάντα η κάψουλα. Πολύ συχνά χρειάζεται αφαλάτωση ή καθάρισμα. Σε γραφείο με καθημερινή χρήση, η
αφαλάτωση δεν είναι κάτι που γίνεται «όταν το θυμηθούμε». Πρέπει να μπει στο πρόγραμμα, όπως μπαίνει η
παραγγελία χαρτιού ή toner.

Πώς να στήσεις σωστά το espresso nook του γραφείου
Το σημείο του καφέ επηρεάζει περισσότερο την καθημερινότητα από όσο φαίνεται. Αν η μηχανή βρίσκεται σε
στενό πέρασμα, δημιουργεί μικρή συμφόρηση κάθε πρωί. Αν δεν υπάρχει κάδος κοντά, οι χρησιμοποιημένες
κάψουλες μένουν στον πάγκο. Αν οι κάψουλες είναι κρυμμένες σε ντουλάπι, κάποιος θα ανοίγει τρία συρτάρια
κάθε φορά που θέλει καφέ.

Ένα καλό espresso corner δεν χρειάζεται πολυτέλεια. Χρειάζεται λογική. Η μηχανή πρέπει να έχει αρκετό χώρο
γύρω της, το νερό να αναπληρώνεται εύκολα, τα φλιτζάνια να βρίσκονται δίπλα και οι κάψουλες να είναι
ταξινομημένες με εμφανή τρόπο. Αν υπάρχουν διαφορετικές εντάσεις, βοηθά να φαίνονται καθαρά. Σε ένα
γραφείο όπου οι άνθρωποι βιάζονται, η οργάνωση πρέπει να διαβάζεται με μια ματιά.

Μία σύντομη, πρακτική διάταξη που λειτουργεί καλά είναι η εξής:

Μηχανή σε σταθερό πάγκο, κοντά σε πρίζα και νερό.

Κάψουλες χωρισμένες ανά ένταση ή τύπο, όχι ανακατεμένες σε ένα μεγάλο κουτί.

Μικρός κάδος ή δοχείο για χρησιμοποιημένες κάψουλες ακριβώς δίπλα.

Χαρτί κουζίνας, κουταλάκια και ζάχαρη σε σταθερή θέση.

Υπεύθυνος αναπλήρωσης ανά εβδομάδα ή ανά τμήμα, ειδικά σε μεγαλύτερα γραφεία.

Το τελευταίο ακούγεται τυπικό, αλλά γλιτώνει πολλές μικρές ενοχλήσεις. Όταν όλοι είναι υπεύθυνοι, συχνά
δεν είναι κανείς. Δεν χρειάζεται αυστηρότητα. Αρκεί να υπάρχει ένας απλός κανόνας: όποιος βλέπει ότι
τελειώνει κάτι, το σημειώνει ή ειδοποιεί τον άνθρωπο που κάνει την παραγγελία.

Ο καφές ως μέρος της κουλτούρας μιας ομάδας
Στα χρόνια που συνεργάζομαι με επαγγελματικούς χώρους, έχω παρατηρήσει κάτι ενδιαφέρον. Ο καφές
αποκαλύπτει τον τρόπο που λειτουργεί μια ομάδα. Σε οργανωμένα γραφεία, το σημείο του καφέ είναι
καθαρό, οι προμήθειες υπάρχουν πριν τελειώσουν και οι επισκέπτες εξυπηρετούνται γρήγορα. Σε πιο χαοτικά
περιβάλλοντα, η μηχανή είναι συχνά γεμάτη άλατα, οι κάψουλες έχουν τελειώσει από χθες και κάποιος ψάχνει
ποτήρια την ώρα που περιμένει πελάτης.

Δεν λέω ότι ο καφές καθορίζει την εταιρική κουλτούρα. Λέω όμως ότι την αντανακλά. Μια μικρή καθημερινή
διαδικασία, όταν είναι καλοστημένη, μειώνει τριβές. Οι εργαζόμενοι δεν χρειάζεται να διαπραγματεύονται
κάθε μέρα τα αυτονόητα. Ξέρουν ότι θα βρουν καφέ, ότι θα είναι αξιοπρεπής και ότι δεν θα χάσουν δέκα
λεπτά ψάχνοντας.



Ο GetCoffee καφές μπορεί να γίνει μέρος αυτής της μικρής ρουτίνας με ευχάριστο τρόπο. Όταν υπάρχει
ποικιλία χωρίς υπερβολή και η ποιότητα παραμένει σταθερή, ο καφές παύει να είναι θέμα παραπόνων. Γίνεται
ένα από εκείνα τα μικρά πράγματα που δεν συζητιούνται πολύ, επειδή απλώς λειτουργούν.

Τι ταιριάζει σε μικρό γραφείο και τι σε μεγαλύτερη εταιρεία
Ένα μικρό γραφείο με τρία έως οκτώ άτομα έχει διαφορετικές ανάγκες από μια εταιρεία με πολλούς ορόφους.
Στο μικρό γραφείο, η προσωπική προτίμηση μετρά περισσότερο. Αν οι περισσότεροι πίνουν δυνατό espresso,
δεν υπάρχει λόγος να γεμίσει το ράφι με επιλογές που θα μείνουν άθικτες. Μια βασική επιλογή GetCoffee
espresso, μία πιο ήπια και ίσως μία decaf αρκούν για να καλυφθούν οι περισσότερες περιπτώσεις.

Σε μεσαίο γραφείο, περίπου δέκα έως τριάντα άτομα, η κατανάλωση γίνεται πιο προβλέψιμη. Εκεί αξίζει να
κρατά κανείς μικρό ιστορικό παραγγελιών. Μετά από δύο ή τρεις μήνες, φαίνεται καθαρά ποια προϊόντα
κινούνται. Αυτή η πληροφορία είναι καλύτερη από οποιαδήποτε υπόθεση. Μπορεί να νομίζεις ότι όλοι θέλουν
δυνατό καφέ, αλλά τα άδεια κουτιά να δείχνουν ότι ο πιο ισορροπημένος εξαφανίζεται πρώτος.

Σε μεγαλύτερες εταιρείες, το θέμα γίνεται περισσότερο λειτουργικό. Ίσως χρειάζονται περισσότερες από μία
μηχανές, ειδικά αν τα διαλείμματα συμπίπτουν. Μια μόνο μηχανή για σαράντα άτομα οδηγεί σε ουρά,
καθυστερήσεις και φθορά της συσκευής. Σε τέτοιες περιπτώσεις, η επιλογή κάψουλας πρέπει να συνδυάζεται
με σωστό εξοπλισμό. Δεν αρκεί να υπάρχει καλός καφές στο ντουλάπι αν η μηχανή δουλεύει συνεχώς στα
όριά της.

Η σημασία της φρεσκάδας και της σωστής αποθήκευσης
Οι κάψουλες προστατεύουν τον καφέ καλύτερα από ένα ανοιχτό σακουλάκι αλεσμένου καφέ, αλλά αυτό δεν
σημαίνει ότι μπορούν να αποθηκεύονται οπουδήποτε. Η ζέστη, η υγρασία και η έκθεση στον ήλιο δεν
βοηθούν. Ένα ντουλάπι κοντά σε παράθυρο που χτυπάει ήλιος ή δίπλα σε συσκευή που ανεβάζει θερμοκρασία
δεν είναι ιδανικό σημείο.

Στο γραφείο, η αποθήκευση πρέπει να είναι απλή και ελεγχόμενη. Καλύτερα λίγα κουτιά σε χρήση και τα
υπόλοιπα σε ξεχωριστό σημείο, παρά όλα ανοιχτά στον πάγκο. Έτσι φαίνεται τι καταναλώνεται και
αποφεύγεται το μπέρδεμα. Αν γίνονται συχνές παραγγελίες, βοηθά να μπαίνουν μπροστά τα παλαιότερα
κουτιά και πίσω τα νεότερα. Δεν χρειάζεται πολύπλοκο σύστημα αποθήκης. Χρειάζεται μόνο λίγη συνέπεια.

Για εταιρείες που αγοράζουν μεγάλες ποσότητες, οι GetCoffee προσφορές μπορεί να είναι δελεαστικές, αλλά η
ποσότητα πρέπει να συνδέεται με τον ρυθμό κατανάλωσης. Αν μια προσφορά οδηγεί σε αγορά ποσότητας
για έναν χρόνο, ίσως δεν είναι πρακτική για ένα μικρό γραφείο. Αν όμως μια ομάδα καταναλώνει σταθερά
πολλές κάψουλες κάθε μήνα, τότε η μεγαλύτερη παραγγελία μπορεί να μειώσει κόστος και χρόνο διαχείρισης.

Καφές για επισκέπτες, συναντήσεις και αίθουσες meeting
Ο καφές σε κάψουλες είναι ιδιαίτερα χρήσιμος στις συναντήσεις. Δεν χρειάζεται να ετοιμαστεί μεγάλη κανάτα,
δεν χρειάζεται να μαντέψει κανείς πόσοι θα πιουν και τι προτιμούν. Ο καθένας μπορεί να πάρει έναν φρέσκο
καφέ όταν τον θέλει. Αυτό έχει σημασία σε meetings που κρατούν ώρα ή σε παρουσιάσεις όπου οι
συμμετέχοντες φτάνουν σταδιακά.

Για επισκέπτες, η εικόνα μετρά. Ένας καφές που σερβίρεται γρήγορα, σε καθαρό φλιτζάνι, με καλή κρέμα και
σωστή θερμοκρασία, δίνει καλύτερη εντύπωση από έναν πρόχειρο καφέ φίλτρου που έχει μείνει μισή ώρα
στην κανάτα. Δεν χρειάζεται να γίνει τελετουργία. Η απλότητα είναι μέρος της αξίας.



Σε αίθουσες meeting, προτείνω να μην υπάρχουν πάρα πολλές επιλογές πάνω στο τραπέζι. Δημιουργούν
αμηχανία και καθυστερούν. Δύο ή τρεις επιλογές είναι αρκετές. Ένας κανονικός espresso, ένας πιο ήπιος lungo
και ένας decaf καλύπτουν συνήθως τις ανάγκες μιας συνάντησης. Αν υπάρχουν επισκέπτες από το εξωτερικό
ή συνεργάτες με διαφορετικές συνήθειες, η ύπαρξη lungo συχνά βοηθά, γιατί αρκετοί προτιμούν μεγαλύτερο
καφέ αντί για μικρό, έντονο φλιτζάνι.

Πώς να επιλέξεις GetCoffee κάψουλες για την πρώτη παραγγελία
Η πρώτη παραγγελία είναι δοκιμή, όχι γάμος. Δεν χρειάζεται να πετύχεις την τέλεια σύνθεση από την πρώτη
μέρα. Χρειάζεται όμως να αποφύγεις τις ακρότητες. Αν πάρεις μόνο πολύ έντονες κάψουλες, θα αποκλείσεις
όσους πίνουν πιο ήπιο καφέ. Αν πάρεις μόνο ελαφριές, οι φίλοι του coffee θα φύγουν για το κοντινό café.

Για μια ομάδα που ξεκινά τώρα με GetCoffee κάψουλες, θα πρότεινα ένα μικρό μείγμα επιλογών και
καταγραφή κατανάλωσης. Όχι με αυστηρό excel αν δεν χρειάζεται, αλλά έστω με μια ματιά στο τι τελειώνει
πρώτο. Σε δύο εβδομάδες θα έχεις καλύτερη εικόνα από ό,τι θα σου δώσει οποιαδήποτε συζήτηση στην
κουζίνα.

Ένα πρακτικό πλάνο πρώτης δοκιμής μπορεί να είναι:

Μία επιλογή έντονου espresso για πρωινή χρήση και όσους θέλουν γεμάτο σώμα.

Μία ισορροπημένη επιλογή για καθημερινό καφέ χωρίς υπερβολική πικράδα.

Μία επιλογή lungo για μεγαλύτερη κούπα ή πιο ήπια αίσθηση.

Μία decaf επιλογή για απογευματινές ώρες και επισκέπτες.

Μικρή επιπλέον ποσότητα από την επιλογή που πιστεύεις ότι θα γίνει η βασική.

Μετά την πρώτη δοκιμή, αξίζει να ρωτήσεις την ομάδα με απλό τρόπο. Όχι μεγάλη φόρμα αξιολόγησης. Μια
σύντομη ερώτηση αρκεί: ποιον καφέ θα ήθελες να ξαναπαραγγείλουμε; Οι απαντήσεις θα δείξουν γρήγορα αν
η επιλογή ήταν κοντά στις πραγματικές προτιμήσεις.

Καθαριότητα, συντήρηση και μικρές συνήθειες που κάνουν διαφορά
Η καλύτερη κάψουλα δεν σώζει μια βρώμικη μηχανή. Αυτό ακούγεται αυτονόητο, αλλά στα γραφεία η
συντήρηση συχνά μένει πίσω. Η δεξαμενή νερού γεμίζει βιαστικά, ο δίσκος με τις χρησιμοποιημένες κάψουλες
ξεχειλίζει και η αφαλάτωση αναβάλλεται μέχρι η ροή του καφέ να γίνει προβληματική.

Η καθαριότητα δεν χρειάζεται να γίνει αγγαρεία. Αν η μηχανή αδειάζει στο τέλος της ημέρας, αν ξεπλένεται
τακτικά η δεξαμενή και αν γίνεται αφαλάτωση ανάλογα με τη χρήση και τη σκληρότητα του νερού, το
αποτέλεσμα παραμένει σταθερό. Σε περιοχές με σκληρό νερό στην Ελλάδα, η αφαλάτωση μπορεί να
χρειάζεται συχνότερα. Δεν υπάρχει ένας αριθμός που ταιριάζει σε όλα τα γραφεία, γιατί μια μηχανή που
βγάζει δέκα καφέδες την ημέρα δεν καταπονείται όπως μία που βγάζει εξήντα.

Η ποιότητα του νερού παίζει επίσης ρόλο. Αν το νερό της βρύσης έχει έντονη γεύση ή πολλά άλατα, ο καφές
το δείχνει αμέσως. Ένα φίλτρο νερού ή εμφιαλωμένο νερό, όπου έχει νόημα οικονομικά και πρακτικά, μπορεί
να βελτιώσει αισθητά το αποτέλεσμα. Δεν είναι πολυτέλεια όταν η κατανάλωση είναι μεγάλη και ο καφές
σερβίρεται και σε πελάτες.

GetCoffee Ελλάδα και η αξία της εύκολης προμήθειας



Για ένα γραφείο στην Ελλάδα, η διαθεσιμότητα μετρά όσο και η γεύση. Αν ένας καφές αρέσει αλλά η
παραγγελία αργεί, τα αποθέματα τελειώνουν και κάθε μήνα υπάρχει άγχος, η λύση δεν είναι καλή στην πράξη.
Η αναζήτηση για GetCoffee Ελλάδα έχει νόημα όχι μόνο για να βρει κανείς προϊόντα, αλλά και για να
καταλάβει πώς μπορεί να οργανώσει σταθερά την προμήθεια.

Η ευκολία παραγγελίας, οι διαθέσιμες ποσότητες, οι επιλογές σε συμβατές κάψουλες και οι κατά καιρούς
GetCoffee προσφορές βοηθούν ιδιαίτερα τα γραφεία που θέλουν να κρατήσουν τον καφέ σε καλό επίπεδο
χωρίς συνεχείς δοκιμές από διαφορετικούς προμηθευτές. Η σταθερότητα έχει αξία. Όταν η ομάδα συνηθίσει
έναν συγκεκριμένο καφέ, η αλλαγή μόνο και μόνο επειδή «βρέθηκε κάτι άλλο» συχνά φέρνει περισσότερη
γκρίνια από οικονομία.

Αυτό δεν σημαίνει ότι δεν πρέπει να δοκιμάζονται νέες επιλογές. Αντίθετα, μια μικρή δοκιμαστική ποσότητα
ανά διαστήματα κρατά το ενδιαφέρον ζωντανό. Απλώς ο βασικός καφές του γραφείου καλό είναι να
παραμένει σταθερός. Είναι σαν το ψωμί σε ένα καλό εστιατόριο. Δεν είναι το πιο εντυπωσιακό στοιχείο, αλλά
αν λείπει ή αν είναι κακό, όλοι το προσέχουν.

Βιωσιμότητα και διαχείριση απορριμμάτων χωρίς υπερβολές
Οι κάψουλες έχουν ένα προφανές μειονέκτημα: δημιουργούν συσκευασία ανά καφέ. Αυτό δεν πρέπει να
αγνοείται, ειδικά σε γραφεία με μεγάλη κατανάλωση. Από την άλλη πλευρά, η σπατάλη καφέ μειώνεται, γιατί
κάθε δόση χρησιμοποιείται ξεχωριστά. Δεν πετιούνται μισές κανάτες, δεν ανοίγονται σακούλες που μένουν να
ξεθυμάνουν και δεν γίνεται λάθος δοσολογία.

Η πιο ώριμη προσέγγιση είναι να δει κανείς το σύνολο. Πώς απορρίπτονται οι χρησιμοποιημένες κάψουλες;
Υπάρχει τρόπος διαχωρισμού; Μπορεί το γραφείο να έχει ξεχωριστό δοχείο ώστε να μην καταλήγουν όλα
στον ίδιο κάδο; Οι απαντήσεις εξαρτώνται από το υλικό της κάψουλας, τις οδηγίες του προϊόντος και τις
διαθέσιμες υποδομές ανακύκλωσης. Καλό είναι να ακολουθούνται οι οδηγίες του προμηθευτή και οι τοπικές
δυνατότητες, όχι γενικές υποθέσεις.

Σε πρακτικό επίπεδο, το χειρότερο είναι η αδιαφορία. Αν οι χρησιμοποιημένες κάψουλες μένουν στον πάγκο ή
πετιούνται όπου να είναι, το πρόβλημα είναι και https://webads.gr/getcoffee-espresso-odigos-gia-na-
dialexete-ton-idaniko-kafe-gia-to-spiti-i-tin-epicheirisi-sas/ αισθητικό και λειτουργικό. Ένα ξεκάθαρο δοχείο
δίπλα στη μηχανή λύνει το μισό θέμα. Το άλλο μισό είναι να συμφωνηθεί ποιος το αδειάζει και πότε.

Όταν οι κάψουλες δεν είναι η καλύτερη λύση
Παρότι οι κάψουλες ταιριάζουν σε πολλά γραφεία, δεν είναι πάντα η ιδανική επιλογή. Αν ένα γραφείο
καταναλώνει εκατοντάδες καφέδες την ημέρα, ίσως μια επαγγελματική αυτόματη μηχανή με κόκκους να είναι
οικονομικότερη μακροπρόθεσμα. Αν υπάρχει ήδη άνθρωπος που φροντίζει ροφήματα ή κουζίνα, μια πιο
απαιτητική λύση μπορεί να λειτουργήσει καλά. Αν η εταιρεία έχει έντονη κουλτούρα distinctiveness espresso,
οι κάψουλες ίσως φανούν περιοριστικές.

Αυτά όμως είναι ειδικές περιπτώσεις. Για τη μεγάλη πλειονότητα των μικρών και μεσαίων γραφείων, οι
κάψουλες προσφέρουν την καλύτερη ισορροπία ανάμεσα σε ποιότητα, ευκολία και έλεγχο κόστους. Το κλειδί
είναι να μην τις αντιμετωπίσει κανείς πρόχειρα. Χρειάζεται σωστή μηχανή, κατάλληλες επιλογές καφέ, βασική
συντήρηση και λίγο ενδιαφέρον για τις πραγματικές προτιμήσεις της ομάδας.

Ο GetCoffee καφές σε κάψουλες μπορεί να σταθεί πολύ καλά σε αυτό το πλαίσιο. Ειδικά όταν το γραφείο θέλει
αξιοπρεπή espresso χωρίς περίπλοκες διαδικασίες, οι GetCoffee Nespresso συμβατές επιλογές, όπου

https://webads.gr/getcoffee-espresso-odigos-gia-na-dialexete-ton-idaniko-kafe-gia-to-spiti-i-tin-epicheirisi-sas/
https://webads.gr/getcoffee-espresso-odigos-gia-na-dialexete-ton-idaniko-kafe-gia-to-spiti-i-tin-epicheirisi-sas/


ταιριάζουν με τη μηχανή, δίνουν ευελιξία και ευκολία. Με λίγη δοκιμή στην αρχή, η καθημερινή χρήση γίνεται
σχεδόν αυτονόητη.

Η επιλογή που κάνει τη μέρα λίγο πιο εύκολη
Ο καλός καφές στο γραφείο δεν χρειάζεται να είναι θεαματικός. Χρειάζεται να είναι διαθέσιμος, καθαρός στη
γεύση, εύκολος στην παρασκευή και αρκετά ποικίλος ώστε να μην νιώθει κανείς ότι συμβιβάζεται. Αυτή είναι η
πραγματική αξία των καψουλών. Δεν υπόσχονται να μετατρέψουν την κουζίνα του γραφείου σε coffee bar.
Υπόσχονται κάτι πιο χρήσιμο: να δώσουν σε κάθε εργαζόμενο έναν σταθερό καφέ μέσα σε λίγα λεπτά.

Αν η ομάδα σου ψάχνει μια λύση που να συνδυάζει ευκολία και γεύση, οι GetCoffee κάψουλες αξίζουν σοβαρή
δοκιμή. Ξεκίνα με λίγες καλά επιλεγμένες επιλογές, παρατήρησε τι πίνεται πραγματικά και φρόντισε τη μηχανή
όπως θα φρόντιζες οποιοδήποτε εργαλείο χρησιμοποιείται καθημερινά. Ο καφές θα γίνει λιγότερο θέμα
διαχείρισης και περισσότερο εκείνο που πρέπει να είναι στο γραφείο: μια μικρή, σταθερή παύση που βοηθά τη
μέρα να κυλήσει καλύτερα.


